Zatgcznik nr 1 do SWZ

»,Dostawa artykutéw zywnosciowych do stotéwki Szkoty Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Glinojecku”

Opis przedmiotu zaméwienia (OPZ)

Przedmiot zamodwienia realizowany bedzie sukcesywnie, partiami - wg zapotrzebowania
Zamawiajgcego w dni robocze od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od
zajec.

Produkty muszg by¢ dostarczane w opakowaniach/pojemnikach przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia w sposdb nie powodujgcy deformacji. Nie moze wykazywac¢ oznak uszkodzenia,
nieswiezosci i zepsucia.

Artykuty spozywcze muszg spetnia¢ wymagania okreslone w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 roku w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016
poz.1154).

Ponadto: Wytworzenie artykutéw spozywczych, sposdb opakowania i transportu muszg spetniac
wymagania obowigzujacych krajowych i unijnych przepisdw prawa zywnosciowego, w szczegdlnosci:
1) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia i aktéw wykonawczych do
tej ustawy oraz rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powofujgce Europejski
Urzad ds. BezpieczeAstwa Zywnoéci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeristwa
zywnosci (Dz.U. UE L 31 z 1 lutego 2002 r.);

2) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego oraz rozporzadzenia (WE)
Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgcego szczegélne
przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. U. UE L 139 poz.
1. z 30 kwietnia 2004 r.) i Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w
celu zapewnienia stosowania prawa zywnos$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i
dobrostanu zwierzat, zdrowia ros$lin i Srodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr
1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/ 74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/
EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG
(rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) oraz przepisach Unii Europejskiej wydanych na
podstawie tych rozporzadzen;

3) rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004r.
w sprawie materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig oraz uchylajgce
Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. UE L 338 z 13 listopada 2004 r.);

4) rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych;

5) ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jakoSci handlowej artykutéw rolno - spozywczych;



6) rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.U. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.).

Kazde zrealizowane biezgce zaméwienie bedzie podlegac odbiorowi przez Zamawiajgcego w miejscu
dostawy. Odbiér biezgcych dostaw zywnosci bedzie dokonywany przez osoby bedace
przedstawicielami Zamawiajgcego- w oparciu o ztozone biezgce zamodwienie. Przez odbidr
poszczegdlnych dostaw nalezy rozumiec pisemne potwierdzenie zgodnosci dostarczonych artykutéw
zywnosciowych z wymogami SWZ na dokumentach specyfikacji wykonanej dostawy.

Etykiety na produktach powinny by¢ czytelne i umieszczone na produkcie w sposéb uniemozliwiajgcy
ich przemieszczanie sie, oraz zawiera¢ nazwe produktu, sktad surowcowy, wartosé energetyczng,
klasy jakosci, termin przydatnosci do spozycia/minimalnej trwatosci, a jezeli przepisy tego wymagajg -
temperature przechowywania, takze numer partii.

Jezeli w opisie przedmiotu zaméwienia uzyte zostaty znaki towarowe, patenty lub pochodzenie,
zrodto lub szczegdlny proces, ktory charakteryzuje produkty lub ustugi dostarczane przez
konkretnego Wykonawce majg one wyfacznie charakter przyktadowy, okreslajg minimalne parametry
jakosciowe i cechy uzytkowe, jakim muszg odpowiadaé¢ dostawy, aby spetni¢ wymagania stawiane
przez Zamawiajgcego. Nalezy przyjgé, iz stanowig one tylko wskazania i majg na celu jedynie
doprecyzowanie poziomu oczekiwan Zamawiajgcego w stosunku do okreslonego rozwigzania,
a Wykonawca nie jest zobowigzany do ich zastosowania.

czesc 1
»Artykuty suche i inne”
Lp nazwa artykutu Jedn'ostka ilos¢
miary

A B C D

1 |Sol kg 150
2 | Maka kg 160
3 | Cukier kg 100
4 | Pieprz 18g szt 100
5 | Koncentrat pomidorowy 190g stoik 170
6 | Passata stoik 100
7 | Cukier waniliowy szt 20
8 | Lis¢ laurowy szt 15
9 |Olej szt 440
10 | Majeranek szt 60
11 |Ryz kg 46
12 | Ryz w kartonie po 4x100g karton 220
13 | Butka tarta po 500 g szt 200
14 | Kwasek cytrynowy szt 30
15 | Sok owocowy kartonik 0,2 | szt 4984
16 | Makaron swiderki 400 g szt 550
17 | Sos stodko-kwasny szt 350
18 | Sos bolonski szt 350
19 | Fasola drobna szt 75
20 | Przyprawa do kurczaka szt 66
21 | Przyprawa warzywna 150g szt 65




22 | Przyprawa do miesa wieprzowego 200g szt 32
23 | Kasza jeczmienna 4x100g karton 453
24 | Przyprawa do gulaszu szt 18
25 | Kukurydza puszka szt 32
26 | Groch potéwka szt 80
27 | Dzem truskawkowy szt 50
28 | Majonez szt 30
29 | Musztarda szt 6
30 | Szczaw szt 150
31 |Sos spaghetti szt 200
32 | Przecier ogorkowy stoik 90
33 | Sok owocowy w butelce 0,2 | szt 1500
34 | Mus owocowy szt 350
35 | Proszek do pieczenia szt 24
36 | Zurek biaty w butelce 0,5 | szt 45
37 | Sos koperkowo-ziotowy szt 20
38 | Jabtuszko suszone z sokiemowocowym szt 1600
39 | Ciasteczka zbozowe z owocami 50g szt 1550
40 | Zacierka babuni szt 48

Opakowania :

Artykuty spozywcze powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego co najmniej
3 x w tygodniu, w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach zawierajacych fabryczne oznaczenia, tzn. rodzaj, nazwe
wyrobu, date przydatnosci do spozycia, ilo$¢, adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowigzujgcymi tym
zakresie przepisami prawa zywnosciowego.

Przyprawy:

- minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy min. 6 m-cy

- smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykutéw, o dobrej jakosci bez obcych posmakéw i zapachéw

- konsystencja sypka, nie zlepiajgca sie lub zbrylona

Makarony i wyroby maczne:

- minimalny termin do spozycia od dnia dostawy na w/w artykuty min. 6 m-cy

- smak i zapach — charakterystyczny dla artykutéw macznych, bez posmakoéw i zapachéw obcych

- konsystencja — sypka, nie zlepiajaca sie przy nacisku

- zawartosc¢ szkodnikéw — niedopuszczalna

- whasciwa wydajnosé makarondw to:100g gotowego produktu, z 33g masy suchej

Sosy:

- min. Termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy min. 3 m-cy

- smak i zapach charakterystyczny dal w/w artykutéw, o dobrej jakosci o dobrych walorach smakowych, bez obcych smakow
i zapachow

Dzemy:

- min. Termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy min. 6 m-cy

- wyglad i konsystencja jednolita, lepka, galaretowata

- smak i zapach: charakterystyczny, typowy dla w/w artykutu, o dobrej jakosci i dobrych walorach smakowych, bez obcych
posmakdw i zapachow

Czesc 2
»,warzywa i owoce”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llos¢
miary
Cebula kg 165
Marchew kg 500




3 | Seler kg 50
4 | Pietruszka kg 130
5 | Por szt 300
6 | Koper peczek 86
7 | Ogorki konserwowe stoik 140
8 | Ogorki kiszone kg 194
10 | Ogorek zielony szklarniowy kg 140
11 | Natka pietruszki peczek 70
12 | Mandarynka kg 1300
13 | Jabtka kg 3200
14 | Kapusta kiszona kg 398
15 | Kapusta czerwona gtéwka kg 80
16 | Kapusta biata gtéwka szt 186
17 | Kapusta mtoda szt 105
18 | Kapusta pekinska kg 185
19 | Banan kg 2800
20 | Pomarancza kg 450
21 | Gruszka kg 660
22 | Buraki kg 450
23 | Papryka kg 32
24 | Pomidory kg 105
25 | Sliwka kg 300
26 |Satata szt 242
27 | Kiwi kosz. 228
28 | Pieczarki kg 150
29 | Kalafior szt 185
30 | Cytryna kg 6
31 | Rzodkiewka peczek 35
32 | Brzoskwinia kg 320
33 | Czosnek gtéwka 5
34 | Szczypior peczek 48
35 | Cebula czerwona kg 10

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajacym co
najmniej 3 x w tygodniu.

Cechy dyskwalifikujace:

Produkty mocno znieksztatcone, oznaki choroby, zaparzenie, zgnicie, obce zapachy, pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.
Wymagania w zakresie opakowan:

Pojemniki czyste, bez obcych zapachéw, powinny by¢ przeznaczone tylko dla jednego asortymentu, elementy powinny by¢
utozone w opakowaniu w sposéb niepowodujgcy deformacji i zapewniajacy estetyczny wyglad gotowego wyrobu.

Cechy dyskwalifikujgce wspoélne dla owocow i warzyw:

Dostarczone warzywa i owoce winny by¢ dobrej jakosci, pozbawionej oznak niewtasciwego przechowywania i transportu.
Mocne znieksztatcenie, oznaki choroby, zaparzenie, zgniecenie, obce zapachy, pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.

Czesc 3

»migso drobiowe”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llos¢
miary

L Korpus z kurczaka kg 145

2. Filet z kurczaka kg 1000

3 Podudzie z kurczaka kg 350




Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajagcym co
najmniej 2 x w tygodniu.

Wymagania jakosciowe:

Wszystkie objete zamodwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa.

Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta zawierajgca dane zgodne z podanymi nizej sposobem znakowania
opakowania zbiorczego. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowania opakowania zbiorczego:

- nazwa $rodka spozywczego

- dane identyfikujgce producenta srodka spozywczego

- dane identyfikujgce miejsca pochodzenia

- zawarto$¢ netto srodka spozywczego

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujgce:

- obce posmaki, zapachy

- o$lizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona

- objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na zaparzenie miesa

- obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdrczych i z grupy coli

- obecnosc¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci

- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

- zanieczyszczenia fizyczne i mechaniczne

Czesc 4

,mieso i wedliny”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llosé
miary

1 Boczek surowy kg 70

2 Schab bez kosci kg 680

3 topatka bez kosci kg 1150

4 Biodrowka kg 420

5 Zeberka kg 15

6 Boczek wedzony kg 10

7 Kietbasa biata kg 40

8 Paréwki kg 28

9 Kietbasa podwawelska kg 60

10 Karkowka kg 320

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajacym co
najmniej 2 x w tygodniu.

Wymagania jakosciowe:

Wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa.

Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajgca dane zgodne z podanymi nizej sposobem znakowania
opakowania zbiorczego. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowania opakowania zbiorczego:

- nazwa $rodka spozywczego

- dane identyfikujace producenta srodka spozywczego

- dane identyfikujace miejsca pochodzenia

- zawartosc netto srodka spozywczego

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy

- 0lizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona

- objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na zaparzenie miesa

- obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwaérczych i z grupy coli

- obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci

- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia




- zanieczyszczenia fizyczne i mechaniczne

Czes¢ 5

»,Nabiat”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llosé
miary

1 Smietana 18% kwaéna 200g szt 1600

2 Ser potttusty szt 400

3 Ser z6tty kg 23

4 Jogurt naturalny szt 35

5 Jogurt pitny szt 2300

6 Mleko 11 (2%) szt 60

7 Masto szt 48

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajacym co
najmniej 2 x w tygodniu.

Wymagania jakosciowe

Cechy dyskwalifikujace wspélne dla wyrobéw mleczarskich:

- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdty,

- zanieczyszczenia mechaniczne - objawy plesnienia

- uszkodzenia mechaniczne — zdeformowane, zgniecione, porozrywane

Czes$c 6

,Pieczywo i wyroby cukiernicze”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llos¢
miary

1 Chleb firmowy szt 920

2 Butka zwykta czerstwa/sucha szt 450

3 Butka drozdzowa szt 1800

4 Butka kajzerka szt 320

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajgcym 5 x w
tygodniu.

Opis produktu:

Chleb krojony, pakowany w folie ochronna.

Cechy dyskwalifikujgce pieczywo i wyroby piekarskie:

- pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechaniczne

- pieczywo zabrudzone, spalone

- miekisz lepki, niedopieczony z zakalcem z obecnoscig grudek maki i soli

- smak gorzki, kwasny, zbyt stony lub niestony

Czesc 7

»jaja kurze”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llos¢
miary

1. jaja kurze z chowu wolnowybiegowego rozm. L waga od 63 do 73 gram szt. 3500

Jaja powinny by¢ dostarczone w sposob cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajgcym co
najmniej 2 x w tygodniu.

Jaja:

- powinny by¢ swieze i dobrej jakosci

- termin przydatnosci do spozycia 21 dni

- skorupka i kutikula: czysta, nie uszkodzona, normalny ksztatt

- 26ttko: bez wyraznego zarysu, lekko ruchome podczas obrotu jajem

- biatko: przejrzyste

- zarodek: rozwiniecie nie widoczne

- ciata obce: niedopuszczalne




- zapach obcy: niedopuszczalny

Czesc 8

»ziemniaki”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llosé
miary

1 ziemniaki worek 15 kg - ziemniaki jadalne o Srednicy podtuznej kg 4800

min. 6¢cm i poprzecznej min.5cm. Bulwa ziemniak cata, zdrowa
(bez oznak plesni i gnicia), czysta, wolna od szkodnikdw i
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, nieprzerosnieta
kietkami i perzem

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajagcym co
najmniej 1 x w tygodniu.

Cechy dyskwalifikujace:

Produkty mocno znieksztatcone, oznaki choroby, zaparzenie, zgnicie, obce zapachy, pozostatosci Srodkéw ochrony roslin.
Dostarczone warzywa winny by¢ dobrej jakosci, pozbawionej oznak niewtasciwego przechowywania i transportu. Mocne
znieksztatcenie, oznaki choroby, zaparzenie, zgniecenie, obce zapachy, pozostatosci srodkéw ochrony roslin.

Czes¢ 9

,fyby mrozone i wedzone”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llosé
miary

1 Ryba miruna ze skora kg 550

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajagcym co
najmniej 1 x w tygodniu.

Opis wymaganego towaru:

Ryby mrozone —filet mrozony bez glazury, bez przebarwien, zapach swoisty bez oznak rozmrazania.

Cechy dyskwalifikujgce:

- Widoczne oznaki rozmrozenia towaru

Czesc¢ 10

,mrozonki”

Lp. Nazwa produktu Jednostka llos¢
miary

1 Zupa jarzynowa op. 2,5 kg szt 80

2 Pierogi z miesem szt 300

3 Pierogi z serem szt 550

4 Kluski $lgskie szt 320

5 Marchewka z groszkiem szt 50

6 Kopytka szt 300

Produkty powinny by¢ dostarczone w sposéb cykliczny zgodnie z zapotrzebowaniem i w uzgodnieniu z Zamawiajacym co
najmniej 1 x w tygodniu.

Opis wymaganego towaru:

Warzywa mrozone — barwa odpowiednia, zapach swoisty bez oznak rozmrozenia.

Cechy dyskwalifikujace:

- Widoczne oznaki rozmrozenia towaru

- zapach $wiadczacy o procesach psucia sie




